Luckerkuchen

Luckerkuchen fiir ein Blech

Lutaten:
1-2 Packungen Hefeteig von ODERfrucht

Fiir den Belag:
150 g Butter
2 EL Kaffeesahne
2 Pck. Vanillezucker
250 g Zucker oder brauner Rohrzucker
100 g Zucker

Hefeteig aus der Verpackung entnehmen und auftauen lassen, anschlieBend durchkneten und 30 min abge-
deckt gehen lassen. Danach den Teig auf ein gefettetes Blech ausrollen und mehrmals mit dem Messer eins-
techen und abdecken. Die Butter in Flockchen auf dem Teig verteilen. Die restlichen Zutaten in einer Schiissel
vermengen und anschlieBend auf dem Teig geben. Den Ofen auf 200 Grad vorheizen. 20 Minuten abgedeckt
ruhen lassen und anschlieBend ca. 30 min backen.
Stabchenstichprobe!



